Frihdienstleiter (m/w/d)
lhr Aufgaben:

Sicherstellung eines reibungslosen Ablaufs beim Frihstick

FUhrung, Anleitung und Motivation sowie Einarbeitung und Training des
Frihstlicksteams

Mise en Place fUr das Mittags- / Abendgeschiaft sowie das nachste
Frihstick

Verantwortung und Sicherstellung der Qualitatsstandards sowie aktive
Mitgestaltung des

Restaurant- / Fruhstlickskonzeptes

Uberwachung der Bestellung

Erstellen von Dienstpldnen in Abstimmung mit der F&B Leitung
Betreuung des Mittagsgeschéftes

Was wir uns von Ihnen winschen:

Ausbildung in der Gastronomie oder Hotellerie

Sie sind leidenschaftlicher Gastgeber und haben eine hohe
Dienstleistungsbereitschaft

Sie Ubernehmen nicht nur Aufgaben, sondern Verantwortung
Hofliche Umgangsformen sind fir Sie selbstverstandlich
Gute Kenntnisse der deutschen Sprache

Was wir lhnen bieten:

Arbeiten am Meer

Unbefristetes Arbeitsverhaltnis

Geregelte Arbeitszeit, 5-Tage-Woche

Leistungsgerechte & plnktliche Gehaltszahlung

Auf Wunsch Unterbringung in einem unserer Personalhduser
Vertrauensvoller und kollegialer Umgang

Grand Hotel Seeschldsschen Bewerbungen an:

GmbH & Co.KG Frau J. Mixa
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SEESCHLOSSCHEN

Spa & GOLF RESORT
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